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※参照：食力の会『食形態マップ』
最終更新日：令和６年10月28日

「キザミ食」の採用：あらかじめ1㎝角程度の形状となっている
（セントラルキッチン対応、一部院内カットor豆腐などはそのまま提供）

◎あんかけ対応 嚥下食に関わらず全食種で対応（トロミパワースマイル使用）

◎水分トロミ対応 嚥下食に関わらず全食種で対応（トロミパワースマイル使用）

その他備考欄

一般食 米飯
一般食

食材配慮
なし

低残渣
硬い食材・繊維の多い野菜を除く
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