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特記事項

（例）
●日、Aさんがトイレの後、手を洗って
いなかったため、直ちに手洗いをさせ
た
▲日、ハンバーグの中が赤かったた
め、再加熱してから提供した
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重要管理の点検項目一般衛生管理の点検項目
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、

品

温
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ど

＜記入上の注意＞

・〇か×で記入します。

・×の場合は、「特記事項」

欄に、その理由と対応を書

きます。


